
V a s s i l e n a s  R e s t a u r a n t  
2 0  &  2 1 / 0 6  

S o m a l i  &  G r e e k  M e n u  
Σ ο μ α λ ι κ ό  &  Ε λ λ η ν ι κ ό  μ ε ν ο ύ  

ΤΑΡΑΜΟΣΑΛΑΤΑ «ΒΑΣΙΛΑΙΝΑΣ»  

σερβίρεται με αραβικές πίτες 
 

ΓΑΥΡΟΣ ΜΑΡΙΝΑΤΟΣ ΣΕ ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ 
NΤΟΜΑΤΑΣ & ΠΡΑΣΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ 

ντοματίνια, ρέβα, ραπανάκι, σπαράγγια με 
dressing lemongrass  

 

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΗ ΣΟΜΑΛΙΚΗ  ΣΑΛΑΤΑ  

Nτομάτα, αγγούρι,φρέσκο & ξερό κρεμμύδι, 
κόλιανδρος, μαυρομάτικα φασόλια και lime 

 

ΒΑΣΙΛΙΚΟ ΣΚΟΥΜΠΡΙ 

μαριναρισμένο σε μπαχαρικά, με καυτερή 
σάλτσα και δροσερή σαλάτα 

 

ΛΑΥΡΑΚΙ  ΣΧΑΡΑΣ  

με πρασοσέλινο 
 

ΜΟΣΧΑΡΙ ΜΕ ΣΑΛΤΣΑ ANAJEERO  

σάλτσα μπαχαρικών, κανέλας και 
κόλιανδρου, με παραδοσιακό ρύζι πιλάφι 

(bariis fahfah) 

ΓΛΥΚΟ ΗΜΕΡΑΣ  

“VASSILENAS” TARAMOSALATA  

served with crispy pita bread 
 

MARINATED ANCHOVY IN TOMATO  
CHUTNEY & GREEN SALAD 

cherry tomatoes, turnip, radish, 
asparagus and lemongrass vinaigrette 

 

TRADITIONAL SOMALI SALAD  

Tomatoes, cucumber, fresh &  dry onion, 
coriander, black –eyed  beans and lime 

 

ROYAL MACKEREL 

marinated in spices, served with chili 
sauce and  fresh salad 

 

SEA BASS 

with leek and celery 
 

VEAL  WITH ANAJEERO  SAUCE 

spices, cinnamon and  coriander sauce 
with traditional rice  pilaf (bariis fahfah) 

DESSERT  


